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Vertikalgrill 1800 W 3in1

Bruttopreis 182.99 €
Nettopreis 153.77 €
Verfligbarkeit Verfiigbar
Lieferzeit 48 Stunden
Katalognummer PG-012

Code des Herstellers RCGV-1800-1

Produktbeschreibung

Vertikalgrill - 1800 W - 3inl
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Technische Daten:

Spannung [V]: 230

Material: Edelstahl, Aluminium, Stahl
Farbe: Silberfarbe

Leistung [W]: 1800

Max. Temperatur [°C]: 160

Netzkabel [m]: 0,8

Max. Lange der Ecke [mm]: 400
Arbeitskapazitat [1]: 17

Countdown-Timer - Zeitbereich: 60 Min
Gesamtkapazitat [1]: 31

Abnehmbarer Griff: Ja

Operationsleuchte: Ja
Spulmaschinenfestes Zubehér: Ja

Max. Fleischgewicht [kgl: 5

Abmessungen (LxBxH) [cm]: 39 x 34,5 x 51,7
Gewicht [kgl: 5,77

Versandmafe (LxBxH) [cm]: 49 x 42 x 61
Versandgewicht [kg]: 8,38
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Lieferset:

- Vertikaler Grill

- Fettauffangschale (1 Stick)

- Mit 2 Gabeln aufspieRen

- SpieRe (7 Stlck)

- Untere und obere SpieBhalter
- Benutzerhandbuch

Was macht unseren Grill anders?

Effizienz - Heizelement mit einer Leistung von 1800 W

Betriebssicherheit - Tir aus gehartetem Glas

Fiir verschiedene Gerichte - Zubehor passend zu Fleisch, Gemiise usw.

GroBes Fassungsvermogen von 31 Litern - Mdglichkeit zur Zubereitung von Mahlzeiten fir eine groBe Anzahl von Gasten
Einfache Fettentfernung - herausnehmbare Ablage

Vertikalgrill - 1800 W - 3inl
Der Vertikalgrill von Royal Catering ist fir den professionellen Einsatz in der Gastronomie konzipiert. Das Modell RCGV-1800-1
ist ideal fUr die Zubereitung von Fleisch (einschlieflich Grillhahnchen und Kebab), Fisch und Gemuse.

Es kann beispielsweise als SpieBmacher verwendet werden. Es bietet eine fettfreie Warmebehandlung, die gestinder ist als
das Braten in einer Pfanne oder tiefem Ol.

Durch den Drehspield kann das Produkt von allen Seiten gleichzeitig gerdstet werden. Die Gerate werden in Hotelrestaurants,
Cafeterien, Fast-Food-Bars, Snackbars, Bistros, Catering-Unternehmen sowie auf Campingplatzen und in Haushalten nitzlich
sein.

Mini-Kebab-Maker - Beschreibung
Die schnelle Temperatur wird dank des 1800-W-Heizelements erreicht. Dank des 160°C-Werts werden die Speisen effizient
gerostet. Mit den Tasten ,Half Power” und , Full Power” kénnen Sie eine langsamere oder schnellere Verarbeitung auswahlen.

Fassungsvermogen: 31 Liter, perfekt fur Hihnchen oder Kebab, perfekt fur einen groSen Haushalt oder einen Ort, an dem
viele Gaste bedient werden. Der Timer (60 Minuten) sorgt flir einen sicheren Betrieb, denn nach Ablauf der eingestellten Zeit
gibt der Vertikalgrill einen Alarm Uber das Ende der Arbeit ab und schaltet sich automatisch ab.

Schiebetlren aus gehartetem Glas ermdglichen die Beobachtung des Grillvorgangs. Sie sind mit einem nicht erhitzenden Griff
ausgestattet, um Verbrennungen zu vermeiden. Speziell gehartetes Glas funktioniert perfekt an Uberfillten Orten. Es wurde
im Modell RCGV-1800-1 eingesetzt, um den Anforderungen einer Profikiiche gerecht zu werden. Es ist mechanisch und
thermisch langlebiger als gewoéhnliches Glas und leicht zu reinigen.

Hochwertige Accessoires bestehen aus Edelstahl - einem korrosionsbestandigen Material, das mechanisch langlebig ist und
auch nach jahrzehntelangem Gebrauch seinen Glanz behalt. Die glatte Oberflache mit minimaler Porositat erleichtert die
Reinigung. Aufgrund seiner biologischen Neutralitat ist das Material sehr gut fir den Kontakt mit Lebensmitteln geeignet; hat
keinen Einfluss auf die Gesundheit. Die herausnehmbare Schale erleichtert das Entfernen des Ols.

Im Set enthalten sind: unterer und oberer Spiel8halter, 7 SpieRe, die sich zusatzlich um die eigene Achse drehen, was den
Grillvorgang von allen Seiten unterstitzt, ein Spie mit 2 Gabeln und ein Essenstablett (Gemuse, Obst und andere kleinere
Snacks). Die Elemente sind spllmaschinenfest.

Durch das universelle Design passt der Mini-Kebabmaker auf jeden Arbeitstisch. Das Modell hat die MalRe 39,5 x 33 x 52 cm
und wiegt 5,2 kg, wodurch es leicht zu lagern und zu transportieren ist. Vier Gummifif3e sorgen fur Stabilitat und zerkratzen
die Oberflache nicht.
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