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Produkt-Link: https://cncworld.de/thailndische-eismaschine-50-x-50-x-2-5-cm-p-322.html

Thailandische Eismaschine
50 x 50 x 2,5 cm

Bruttopreis 1499.99 €
Nettopreis 1 260.50 €
Verflgbarkeit Verfiugbar
Lieferzeit 48 Stunden
Katalognummer RC-04

Code des Herstellers RCFI-01

Produktbeschreibung

Thailandische Eismaschine - 50 x 50 x 2,5 cm

generiert in shopGold


https://cncworld.de/thailndische-eismaschine-50-x-50-x-2-5-cm-p-322.html

 FTTITTTTTFTIFTFITFFTFFFTT
AT FFFFITTTTITTF

FTTTITITTLITFSTITTIIS
IISSITILIIIEIELS
AITIIIETELITLS

4

TECHNISCHE DATEN:

Spannung [V]: 230

Material: Edelstahl

Leistung [W]: 600

Netzkabel [m]: 2,7

Kompressor(en): Cubigel

MaBe der Arbeitsflache [cm]: 50 x 50 x 2,5
Kihlflachentyp: Quadratisch

Kaltemittel: R290

Rader: Ja

Abmessungen (LxBxH) [cm]: 70 x 70 x 83,5

Gewicht [kg]: 57,2

Versandabmessungen (LxBxH) [cm]: 79 x 79,5 x 103
Versandgewicht [kg]: 93

Lieferumfang: RCFI-01 Thai-Eismaschine, Kiihlplattenabdeckung, Bedienungsanleitung
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Was macht unsere Eismaschine anders?

Attraktivitat - die Herstellung von thailandischem Eis erregt Aufmerksamkeit

Fassungsvermogen - quadratische Kihlplatte (50 x 50 x 2,5 cm) fiir 1 groBe oder 2 mittlere Portionen Eis
Hygiene - der Bezug schitzt vor Wind, Schmutz und anderen duBeren Einflissen

Leistung - 600 W ermdglicht die schnelle Zubereitung groBer Mengen Eis

Mobilitat - einfaches Schalten und sicheres Parken dank leichtgangiger Rader mit Bremse

Thai-Eismaschine: Bereiten Sie wirkungsvolle Kreationen zur Abkihlung an heiBen Tagen zu

Lassen Sie das Servieren von Eis zu einem spektakularen Ereignis werden! Mit einer Thai-Eismaschine bringen Sie den
kulinarischen Trend aus Thailand auf Markte, Eisdielen oder Cafés. Legen Sie die Eiszutaten oder die Milch (auch vegane
Produkte sind geeignet) vor den Kunden auf die Kuhlplatte. Sie werden nach kurzer Zeit einfrieren. Mit einem Spatel lassen
sich allerlei leckere Eisrollen herstellen.

Sensationelles Eis mit einer thailandischen Eismaschine

Um einzigartige Brotchen ganz nach dem Geschmack des Kunden zu erhalten, fliigen Sie Frichte, SuRigkeiten, Krauter usw.
hinzu. Zerhacken Sie sie entsprechend mit Spateln und mischen Sie sie bis zur gewunschten Konsistenz. Von weichem bis
sehr hartem Eis, von stBer Schokolade bis hin zu frischem Obst - die Méglichkeiten sind endlos.

Die Thai-Eismaschine verfiigt Giber eine quadratische Kiihlplatte mit den MaBen 50 x 50 x 2,5 cm. Sie kdnnen
damit eine groRe oder zwei mittelgroRe Portionen Dessert zubereiten. Dank der Leistung von 600 W und einem effizienten
Kompressor ist die Profi-Rolleismaschine besonders effizient. Es erreicht schnell die gewlinschte Temperatur und halt diese
zuverlassig.

Die Thai-Eismaschine besteht aus langlebigem Edelstahl. Dadurch ist es korrosionsbestandig und biologisch neutral -
eine ideale Kombination flr die Gastronomie. Der Kontakt mit Lebensmitteln ist gesundheitlich unbedenklich, da das Material
nicht mit diesen reagiert. DarlUber hinaus kénnen Sie die glatte Stahloberflache einfach und schnell reinigen.

Wechseln Sie haufig lhren Standort, um maglichst viel Eis zu verkaufen? Kein Problem. Dank der leichtgdangigen
Rader konnen Sie die innovative Thai-Eismaschine miihelos bewegen. Die Bremsen halten das Gerat an einem
ort.
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