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Knochensage elektrisch
1650 mm fur gefrorenes
Fleisch mit Knochen

Bruttopreis 1 398.99 €
Nettopreis 1175.62 €
Verfugbarkeit Verfiigbar
Lieferzeit 48 Stunden
Katalognummer POM-02
ﬁ Code des Herstellers RCBS-1650
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Produktbeschreibung

Knochensage - elektrisch - 1650 mm - fur gefrorenes
Fleisch mit Knochen
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Einstellbare Schnittstarke: Ja
Sageblattgeschwindigkeit [m/s]: 15
Schnittgeschwindigkeit [m/min]: 15

Sageblattlange [mm]: 1650

Schnittstarke [mm]: 3-180

Gehausematerial: Aluminium- und Magnesiumlegierung
Messermaterial: Edelstahl

Maximale Schnitth6he [mm]: 245

Rollendurchmesser [mm]: 210

Netzkabel [m]: 1,55

Spannung [V]: 230

Leistung [W]: 750

Material der Arbeitsflache: Edelstahl

MaRe der Arbeitsflache [cm]: 440 x 465
Abmessungen (LxBxH): 46,5 x 46 x 87 cm

Gewicht: 37 kg

Versandabmessungen (LxBxH): 57,5 x 56 x 103,5 cm
Versandgewicht: 52,5 kg
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Lieferset:

- Knochensage

- Tablett mit Knochenmehl

- Rand

- Manuelle Benutzeranweisungen

Was macht unsere elektrische Knochensage anders?

Hohe Arbeitseffizienz - Sagegeschwindigkeit 15 m/s

Sicherer Betrieb - Schieber mit Griff, der Ihre Hande auBerhalb der Reichweite des Sageblatts halt

Vielseitigkeit - Schnittbreitenverstellung von 3 bis 180 mm; Méglichkeit der Bearbeitung von Teilen mit einer Héhe von 215
bis 245 mm

Leicht sauber zu halten und gesundheitsneutral - hochwertiger Edelstahl

Ergonomie - Kordelzlige und eine Auffangschale fir Knochenmehl

LEISTUNG

Der 750-W-Motor beschleunigt die Klinge auf bis zu 15 m/s. Dadurch kdnnen Sie unter anderem schnell schneiden:
dicke Oberschenkel- und Schienbeine, Rippen oder Schienbeine. Diese Losung sorgt flr schnelles Arbeiten, weshalb die Royal
Catering-Maschine in Metzgereien, Schlachthéfen und Verarbeitungsbetrieben gut funktioniert - Gberall dort, wo groRe
Mengen Fleisch, auch gefrorenes Fleisch mit Knochen, schnell geschnitten werden mussen. Die einfache Bedienung der
Maschine erfordert lediglich das Driicken der EIN-Taste.

ERGONOMIE

Wasserdichte EIN/AUS-Tasten sorgen flr eine sichere Bedienung auch mit nassen Handen. Der Ein- und Ausschalter ist mit
einer transparenten Gummiabdeckung abgedeckt. Die AUS-Taste dient gleichzeitig als Sicherheitsschalter. Durch seine Form
wird das Gerat beim Einschalten herausgedrickt und der Benutzer kann es bei Bedarf sehr schnell finden.

SCHNEIDPRAZISION

Die austauschbare Edelstahlklinge mit einer Lange von 1650 mm garantiert ein prazises und schnelles Schneiden (15 m/min)
von Knochen, Fleisch mit Knochen sowie frischem und gefrorenem Fleisch. Nachdem sie auf einen breiten Tisch gelegt
wurden, werden sie mit einem Dricker mit komfortablem Griff an den Guirtel gedriickt, was auch die Hande vor Verletzungen
schitzt (sie liegen auBerhalb der Reichweite der Klinge).

Durch die Einstellung der Schnittbreite von 3 bis 180 mm kdnnen Sie beispielsweise ein Stiick Lamm- und Hammelhals genau
abmessen, Kalbsrippen genau portionieren oder gleiche Rindersteaks und gleiche Portionen Schweinefilet erhalten. Stellen Sie
einfach den Seitenschieber ein, verriegeln Sie das Fleischstliick und schneiden Sie es.

WIDERSTANDSFAHIGKEIT

Edelstahl, aus dem der Tisch und das Schneidelement bestehen, ist sehr widerstandsfahig gegen mechanische
Beschadigungen. Das verwendete Material wird flur den Kontakt mit Lebensmitteln empfohlen, da es seine biologische
Neutralitét behalt; hat keinen Einfluss auf die Gesundheit. Dariber hinaus weist es eine hohe Korrosionsbestandigkeit auf.
Dank der soliden Konstruktion besteht das Modell RCBS-1650 den Test bei intensiver Nutzung. Die glatte Oberflache ist leicht
zu reinigen. Die Mdglichkeit, die meisten Elemente zu zerlegen, ermdglicht dem Benutzer eine schnelle und grindliche
Reinigung.

Der geraumige Tisch (440 x 465 mm) verflgt Uber eine gut sichtbare Skala zur Einstellung der Schnittstarke. Seine
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Abmessungen ermaoglichen es lhnen, groRe Rindfleischstlicke bequem zu platzieren, z.B. den Riicken mit der Schulter, den
Ruckenteil, die Keule usw. Mit dem neben der Skala befindlichen Knopf kénnen Sie die Dicke des geschnittenen Fleisches oder
Knochens sicher und stufenlos einstellen . Die Knochensage ist fir die Bearbeitung von Werkstiicken mit einer Hohe von 215
bis 245 mm geeignet.

EINFACHE OPERATION

Die intuitive und einfache Bedienung der Royal Catering Schneidemaschine ist auf das Spannsystem zuriickzufiihren. Uber
den leicht zuganglichen oberen Drehknopf mit Begrenzer kann der Anwender die Spannung der Bandsage bequem regulieren.

Ein zusatzlicher Vorteil im Betrieb sind drei langlebige Schaber fir Knochenmehl und Knochenreste. Sie passen sowohl in die
Ober- als auch in die Unterseite des Gerats. Die herausnehmbare Schale fir Mahlzeiten und Essensreste sammelt Abfalle, die
spater nicht im unteren Teil des Gerats verbleiben. Das Element lasst sich schnell abnehmen und waschen.

Die Abdecktdr ist an zwei Stellen (in unterschiedlichen Hohen - unter dem Tisch und dariiber) geschlossen, um einen besseren
Schutz vor unbeabsichtigtem oder unbefugtem Offnen zu gewahrleisten. Dank der profilierten Beine mit Gummipolstern an
der Unterseite, die Vibrationen reduzieren, ist das Gerat wahrend des Betriebs stabil.

EFFIZIENZ

Die hochste Qualitat der Ausristung wird durch einen hohen Wirkungsgrad gewahrleistet. Daruber hinaus garantiert die
Knochensage ein sicheres und muheloses Arbeiten. Die Struktur wurde mit gréter Sorgfalt hergestellt - die Gussteile wurden
poliert, die Kanten abgerundet und die Scharniere, die den Deckel schlieBen, wurden mit sechs Schrauben befestigt.
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