Daten aktuell ab: 18-01-2026 13:47

Produkt-Link: https://cncworld.de/heizvitrine-120-I-p-495.html

Heizvitrine - 120 |

Bruttopreis 532.99 €
Nettopreis 447.89 €
Verflgbarkeit Verfugbar
Lieferzeit 48 Stunden
Katalognummer WG-02
Code des Herstellers RCWS-120S

Produktbeschreibung

Heizvitrine - 120 |
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https://cncworld.de/heizvitrine-120-l-p-495.html

Technische Daten:

Material: Edelstahl, gehartetes Glas
Fassungsvermdgen [I]: 120
Krimelschublade: Ja

Beleuchtung: Ja

Netzkabel [m]: 1,5

Regalmalie [cm]: 64 x 40/37/34

Spannung [V]: 230

Leistung [W]: 1100

Temperaturbereich [°C]: 30 - 90
Temperaturregelung: Ja

Wasserbehalter: Ja

Abmessungen (LxBxH): 68,5 x 57 x 68,5 cm
Gewicht: 35,16 kg

Versandabmessungen (LxBxH): 75,5 x 63 x 74,5 cm
Versandgewicht: 39,2 kg

Lieferset:
- Heizvitrine
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- 3 Regale

- Wasserbehalter

- Eine Schublade fur Reste

- Manuelle Benutzeranweisungen

Was macht unseren Heizvitrine - 120 | anders?

Einfache Bedienung - Schiebetlren auf der Verkauferseite

Handelsubliche Qualitat - Edelstahl und gehartetes Glas

Funktionalitat - die optimale Temperatur fir die meisten Produkte liegt bei 30-90 °C

Tolles Design - geschwungene Glasfront und Beleuchtung sorgen fur eine perfekte Prasentation des Inhalts

Heizvitrine - 1201 - 120 |
Bei der Heizvitrine von Royal Catering handelt es sich um ein Gerat zum Aufbewahren und Prasentieren von Gerichten und
Snacks bei hohen Temperaturen, z. B. Pizza, Auflaufe, Kasetoast, Blatterteig oder Plundergeback.

Das Modell RCWS-120S aus Edelstahl und gehédrtetem Glas eignet sich gut fiir Buffets, Cafés, Restaurants und
Konditoreien.

Royal Catering Warmetheke - Beschreibung

Durch die Temperaturregulierung von 30 bis 90 °C kénnen Sie es perfekt an die Art des Inhalts anpassen. Die
Aufrechterhaltung erfolgt durch ein energiesparendes Thermostat. Die Leistung der Warmetheke betragt 1100 W, wodurch sie
schnell die gewunschte Temperatur erreicht.

Die Befeuchtungsfunktion verhindert das Austrocknen gelagerter Lebensmittel. Das Wasser in einem speziellen Tank
verdunstet unter Temperatureinfluss und ermdglicht die Aufrechterhaltung der richtigen Luftfeuchtigkeit, z. B. von Teig.

GroRes Fassungsvermogen (120 I) und Innenbeleuchtung garantieren eine sehr asthetische Prasentation des Inhalts. Sie
kénnen es auf 3 Regalbdden mit den MaRen 64 x 40/37/34 cm anordnen.

Die Heizvitrine RCWS-120S ist ein sehr stabiles Gerat, das mit GummifiiRen ausgestattet ist, die den Boden nicht
zerkratzen. Die fir den professionellen Einsatz in der Gastronomie konzipierten Gerate von Royal Catering funktionieren auch
in lhrem Unternehmen!
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