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RCBM-45CFC

Garbehalter - 30 | - Kuhleinheit
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Technische Daten:

Material: Edelstahl

Seitenverriegelung: Ja

Fassungsvermadgen [I]: 30

Temperaturbereich des Analogthermometers [°C]: 0-40
Kdhler: Ja

Dual-Content-Entwasserungssystem: Ja

Ablasshahn: Ja

Loch fur Garrohr: Ja

Anzahl der FuRBe: 3

Seitengriffe: Ja

Luftauslassventil: Ja

Temperatureinheiten: Celsius und Fahrenheit
Abmessungen (LxBxH): L 40 x 34 x 72 cm

Gewicht: 5,1 kg

Versandabmessungen (LxBxH): 38,5 x 38,5 x 63,5 cm
Versandgewicht: 7,5 kg

generiert in shopGold



Lieferset:

- Garbehalter mit Deckel

- FlRe - 3 Stk.

- M4-Schrauben und Muttern - 12 Stk.
- Luftauslassventil aus Kunststoff

- Manuelle Benutzeranweisungen

Was macht unseren Fermenter anders?

GroBes Fassungsvermogen - Tank mit Kiihleinheit bis 30 |

Effizienz - konische Edelstahlkonstruktion

Prazision - Thermometer mit doppelter Celsius- und Fahrenheit-Einheit
Komfort - Bodenhahn mit Kugelhahn

Mobilitat - zwei Griffe fir einfaches Tragen

Garbehalter von Royal Catering

Ein zuverlassiger Garbehalter mit Kihleinheit von Royal Catering ist ein Gastronomiegerat, mit dem Sie zu Hause Bier
zubereiten kdnnen. Obwohl das Gerat professionell aussieht, wurde es flr Braubegeisterte entwickelt und mit seiner Hilfe
kénnen Sie dank seiner konischen Form und einem unteren Hahn mit Kugelhahn problemlos den Bodensatz von der
FlUssigkeit trennen.

Bierfermenter mit 30-Liter-Kiihlschrank

Die Effizienz der Ausrustung von Royal Catering liegt an ihrem Fassungsvermégen von 30 Litern. Dadurch kénnen Sie den
Prozess der Garung einer groBen Menge Alkohol starten.

Die freie Temperaturkontrolle bei der Verwendung des Modells RCBM-45CFC wird durch ein prazises
Thermometer gewahrleistet, das Messwerte in zwei Einheiten anzeigt - °C und °F.

Die Langlebigkeit des Fermenters von Royal Catering wird durch das bei seiner Herstellung verwendete Material erreicht. Es
besteht aus Edelstahl und ist resistent gegen mechanische Beschadigungen und dauerhafte Verschmutzung. DarUber hinaus
reagiert es nicht mit Lebensmitteln, was es absolut gesundheitlich unbedenklich macht.

Die Mobilitat des RCBM-45CFC-Modells wird durch zwei Griffe gewahrleistet, mit denen Sie die Struktur bequem an jeden Ort
transportieren kénnen.

Ein hochwertiger Garbehalter ist eine ideale Losung fur alle Hobbybrauer. Obwohl es professionell aussieht, wurde es fir den
Heimgebrauch entwickelt. Zusatzlich zu den oben genannten Merkmalen verfugt das Modell RCBM-45CFC Uber starke
Klammern, die den Deckel halten, der Uber ein Loch fur das Abluftrohr verfligt. Profitieren Sie jetzt vom Angebot des offiziellen
Royal Catering Herstellershops, wo hochwertige Produkte mit attraktiven Preisen einhergehen.
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