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. Fritteuse 13 Liter E.G.O.
= Thermostat

Bruttopreis 264.99 €
= . Nettopreis 222.68 €
’ ¥ T Verfugbarkeit Verfigbar
R Lieferzeit 48 Stunden
Katalognummer FT-17
Ja Code des Herstellers RCEF 13E-EGO
‘.

Produktbeschreibung

Fritteuse - 13 Liter - E.G.O.-Thermostat
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Technische Daten:

Spannung [V]: 230

Version: Single

Leistung [W]: 3250

Frittierkorb [mm]: 240 x 190 x 140
Material: Edelstahl

Fillmenge [I]: 8

Netzkabel [m]: 1,7

Gesamtkapazitat [1]: 13
Temperaturbereich [°C]: 50 - 190
Countdown-Timer: Nein

Ablasshahn: Ja

Mit Schrank: Nein

Warmeschutz: Ja

Korbkapazitat [kgl: 3

Abmessungen (LxBxH) [cm]: 47 x 31 x 38
Gewicht [kgl: 7,8

Versandmafie (LxBxH) [cm]: 54 x 34 x 46
Versandgewicht [kg]: 8,7
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Lieferset:

- Fritteuse

- Korb mit Griff

- Abdeckung

- Unterer Kuhlergrill
- Benutzerhandbuch

Was macht unsere Fritteuse anders?

Vielseitigkeit - verschiedene Geschirrarten, viele Einsatzorte
Effizienz - Fassungsvermoégen 13 |, Leistung 3250 W
Funktionalitat - Ablasshahn zum Ausgiellen von Fett
Sicherheit - Thermosicherung, Verbrihschutzgriffe

Asthetik - leicht sauber zu halten, Edelstahl

KAPAZITAT

Eine erhebliche Effizienz wird durch den 13-Liter-Tank mit einem Olflllvolumen von 8 Litern erreicht, der das schnelle
Frittieren grofRer Portionen ermdglicht. Dazu tragt auch die Leistung von 3250 W bei. Die funktionale Kaltzone schutzt das
Gericht vor dem Anbrennen und sorgt fur auBergewdhnlichen Geschmack. Der Korb misst 24 x 19 x 14 cm.

SICHERHEIT

Die sichere Verwendung der Fritteuse ist darauf zurlickzufihren, dass sie mit einem speziellen Knopf ausgestattet ist, der das
Gerat jedes Mal ausschaltet, wenn das Heizelement nach hinten geneigt wird. Eine ahnliche Funktion erfullt die
Thermosicherung, die den Betrieb des Geréts unterbricht, wenn es tiberhitzt oder das Ol zu heiR wird. Der bequeme Griff des
Korbes schutzt Ihre Hande vor Verbrennungen.

EDELSTAHL

Die hohe Langlebigkeit der Fritteuse wird durch die Fertigung aus hochwertigem Edelstahl gewahrleistet, der vor Rost schitzt
und auch nach jahrzehntelanger Nutzung ein glanzendes Aussehen garantiert. Dieses Material ist sehr widerstandsfahig
gegen mechanische Beschadigungen und aufgrund seiner biologischen Inertheit absolut gesundheitlich unbedenklich.

THERMOSTAT

Ein groBer Temperaturbereich von 50 bis 190 °C garantiert eine einfache Regulierung der Heizleistung und Anpassung an eine
bestimmte Lebensmittelart, die dank eines praktischen Drehknopfs erfolgt. Dadurch erhitzen Sie nicht nur die Produkte,
sondern braten auch tiefgefrorene Lebensmittel! Die Temperatur wird durch einen automatischen Thermostat
aufrechterhalten, der zudem auRerst energieeffizient ist. Gut sichtbare Lichter auf dem Bedienfeld zeigen Ihnen an, wann es
aufheizt und ob die gewahlte Temperatur erreicht ist.

STABILITAT

Fur die Stabilitdt des Produkts von Royal Catering sorgen vier GummifuRe, die nicht nur ein Verrutschen verhindern, sondern
auch den Untergrund, auf dem es steht, vor Kratzern schitzen. Mit dem Haken kdénnen Sie den Korb aufhangen, um das Fett
aus den Lebensmitteln abzulassen und sie abzukuhlen.

EINFACH ZU SAUBERN

Dank des Ablasshahns zum AusgielBen des Altfetts ist eine einfache Reinigung méglich. Die mitgelieferte Abdeckung schutzt
Lebensmittel vor Verunreinigungen und ein Uber dem Heizelement angebrachtes Gitter fangt herabfallende Schmutzpartikel

generiert in shopGold



auf.

generiert in shopGold



generiert in shopGold


http://www.tcpdf.org

