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ol '::35
‘) ezl Lieferzeit 48 Stunden
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Produktbeschreibung

Meat Wolf - Ruckwartsgang - 550 W - Edelstahl -
420-460 kg/h
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Technische Daten:

Spannung [V]: 230

Leistung [W]: 550

Kapazitat [kg/h]: 420 - 460

Netzkabel [m]: 1,5

Nenndrehzahl [U/min]: 1450

Einlassmalte [mm]: 75

Gerauschpegel [dB]: 85

Gehausematerial: Edelstahl

Siebdurchmesser [mm]: 82,5

Leerlaufspannung [V]: 85

Drickermaterial: Kunststoff

Anzahl Siebe / Messer [Stk.]: 2

Durchmesser der Locher in den Sieben [mm]: 4,5/ 8
Material der Siebe und Messer: Edelstahl
Ruckseite: Ja

Abmessungen (LxBxH) [cm]: 48 x 33,5 x 42
Gewicht [kg]: 38,4

Versandabmessungen (LxBxH) [cm]: 59 x 52 x 53
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Versandgewicht [kg]: 48,8

Lieferset:

- RCFW 460PRO Fleischwolf:
- 2 perforierte Siebe

- Kunststoffschieber

- Benutzerhandbuch

WAS UNTERSCHEIDET UNSERE WILK-FLEISCHMASCHINE?

Benutzerfreundlich - einfache Bedienung dank Reversierfunktion

Leistung - 550-W-Motor verarbeitet zuverlassig 420 - 460 kg/h Fleisch
Abwechslung - 2 gelochte Siebe flr die Fein- und Grobfleischverarbeitung
Sicherheit - Rutschfeste Gummifie ermdglichen komfortables Arbeiten
Einfache Pflege - Materialien sind leicht sauber zu halten

Fleischwolf mit einer Kapazitat von 420 - 460 kg/h

Dank des Fleischwolfs von Royal Catering kdnnen Sie Lebensmittel schnell und einfach verarbeiten. Das Gerat zerkleinert
beeindruckende Fleischmengen - 420 - 460 kg/h. Damit eignet es sich ideal fir den gewerblichen Einsatz in Metzgereien und
Restaurants.

Flexibler Fleischwolf fiir vegetarische Wiirstchen oder empfindliches Fleisch fur Aufschnitt

Perforierte Siebe, Fleischstampfer: Dank vielseitigem Zubehdr kénnen Sie Hamburger, Wirstchen und andere késtliche
Fleischprodukte selbst herstellen. Der elektrische Fleischwolf verarbeitet auch andere Lebensmittel, z. B. Tomaten, Nudeln,
Chilischoten und Trockenfrichte. 3 verschiedene Trichter, 2 Lochsiebe und ein Kunststoffstossel ermdglichen schnelles und
sicheres Arbeiten.

Verwende den elektromagnetischen Schalter an der Seite, um den Wolf in Fleisch zu verwandeln. Es kann kontinuierlich
arbeiten. Das Gerat verfugt aullerdem Uber eine Umkehrfunktion. Dank ihm kénnen Sie festsitzendes Fleisch muhelos l6sen,
wenn das Gerat blockiert.

Bei jeder Umdrehung schiebt der leistungsstarke 550-W-Fleischwolf das Fleisch kraftvoll Gber die Schnecke und in das scharfe
Querschneidemesser. AnschlieBend passiert die Masse eines von 2 perforierten Sieben. Dadurch erhalten Sie eine
gleichmalig gemahlene Masse, die Sie nach Belieben verarbeiten kénnen.

Der gastronomische Fleischwolf erzeugt nur 85 dB Larm. Daflir sorgen ein geschlossenes Edelstahlgehause und GummifiRe,
die Vibrationen absorbieren. Rutschfeste GummifiRe halten den Wolf-Fleischwolf sicher auf allen Oberflachen. Edelstahlgerate
zeichnen sich durch hohe Qualitat und aullergewdéhnliche Langlebigkeit aus. Mdchten Sie es grundlich reinigen? Nur schnelle
und einfache Demontage! Ein solch durchdachtes Produkt wird die hohen Hygienerichtlinien in der Gastronomie perfekt
erfullen.
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