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Elektrischer
Gemuseschneider 400 W 4
/ Scheiben @174 mm

L #
Sy -\.“J’
S
§

Bruttopreis 584.99 €
b Nettopreis 491.59 €
Verfligbarkeit Verfiigbar
{, @ Lieferzeit 48 Stunden
Katalognummer KR-01
T Code des Herstellers RCGS 400

-

Produktbeschreibung

Elektrischer Gemuseschneider - 400 W - 4 Scheiben
- 3174 mm
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Technische Daten:

Material: ABS, Edelstahl, Aluminium, Stahl
Scheibendurchmesser [mm]: 174
Lochdurchmesser der Siebe [mm]: Zerkleinerungsscheibe: 2, 4; Reibscheibe: 3, 7
Farbe: Schwarz, Grau

Anzahl Trennscheiben [Stk.]: 4

Netzkabel [m]: 1,7

GummifiBe: Ja

Spannung [V]: 220-240

Leistung [W]: 400
Scheibenrotationsgeschwindigkeit [U/min]: 1500
Abmessungen (LxBxH): 39 x 26 x 73 cm
Gewicht: 14,6 kg

VersandmaBe (LxBxH): 77 x 47 x 40 cm
Versandgewicht: 18 kg

Lieferset:
- RCGS 400 Gemiuseschneider
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- 2 Reibescheiben (3 /7 mm)
- 2 Trennscheiben (2 / 4 mm)
- Ablassscheibe

- Burste

- Schlussel

- Pusher

- Kontermutter

Was macht unseren Allesschneider anders?

Prazision - prazises Schneiden und Reiben von Gemiise und Obst in wenigen Sekunden

Leistung - 400-W-Motor sorgt fur eine Drehzahl von 1500 U/min

Passform - zwei Locher: eines fur langliches GemUse, das andere flr StandardgroRen

Pflegeleicht - Materialien, die leicht zu reinigen sind, wie zum Beispiel Kunststoff (ABS), Edelstahl und Aluminium
Sicherheit - stabiler und sicherer Stand des Allesschneiders durch vier GummifuRe

Schneiden Sie Gemiise schneller mit einem elektrischen Gemiiseschneider

Wenn Sie groRe Mengen Gemuse oder Obst schneiden, entscheiden Sie sich fur eine hochwertige Maschine aus
korrosionsbestandigen Materialien, leicht zu reinigen und flr den intensiven Einsatz konzipiert.

Der elektrische Gemiiseschneider von Royal Catering erfiillt diese Kriterien und wird lhre Arbeit in der
Gastronomie, egal ob im Restaurant, in der Kantine oder im Imbiss, deutlich verbessern.

Der elektrische Gemuseschneider ist einfach zu bedienen und aulerst effizient

Mit diesem leistungsstarken Gemuseschneider kdnnen Sie neben Karotten, Zwiebeln oder Sellerie auch verschiedene
Obstsorten und sogar Weichkése zerkleinern. Die intuitiv bedienbare Maschine verflgt tGber nur einen Schalter - zum
Ein- und Ausschalten.

Dank des riesigen 400-W-Motors rotieren die messerscharfen Schneidscheiben mit einer Drehzahl von 1.500
U/min. Dank des Durchmessers von 174 mm kdnnen Sie in klirzester Zeit grole Mengen Gemtuse und Obst schneiden oder
reiben. Dank vier GummifiRen steht das Gerat immer stabil und vibriert nicht auf dem Arbeitstisch.

Nutzen Sie die seitliche Offnung fiir langliches Gemiise und die zweite Offnung fiir normal geformte Produkte.
Dank des KunststoffstoRels konnen Sie jedes Lebensmittel vollig risikolos pressen und zerkleinern. So schiitzen Sie Ihre Hande
vor den Klingen. Der Auslauf ist so gestaltet, dass Sie bequem eine Schissel darunter stellen kénnen.

Die vier mitgelieferten Schneidscheiben aus robustem Edelstahl, davon zwei zum Reiben (3 und 7 mm) und zwei
zum Hobeln (2 und 4 mm), lassen sich mit wenigen Handgriffen austauschen. Die Schilde sowie das Gehause aus
Kunststoff (ABS) sind lebensmittelecht und erflllen die strengsten internationalen Hygienestandards. Beim Austausch der
Scheiben schaltet sich der GemUsehobel automatisch aus.
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