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Bemar -4 x GN 1/2 -
Deckel

Bruttopreis 439.99 €
__,_’—/T Nettopreis 369.74 €
____"_..——-—-"—'_'_'5; Verflgbarkeit Verfiugbar
e — .. Lieferzeit 48 Stunden

- / Katalognummer BM-15
RCBM-4B

Code des Herstellers

Produktbeschreibung

Bemar -4 x GN 1/2 - Deckel
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https://cncworld.de/bemar-4-x-gn-12-deckel-p-514.html

Technische Daten:

Material: Edelstahl, Glas

Behaltertyp: GN 1/2

Abdeckung: Ja

Perforierte Spike-Ablage: Nein
Silberfarbe

Perforierter Brater: Nein

Ablasshahn: Ja

MaBe GN-Behalter [cm]: 26,5 x 32,5 x 10
Glasabdeckung: Ja

Fallmenge [I]: 4 x 6

MaBe der Glasabdeckung [cm]: 15 x 120
Halogenlampe: Nein

Netzkabel [m]: 1,3

Spannung [V]: 230

Leistung [W]: 1800

Anzahl der Behalter [Stk.]: 4

Separater Thermostat: Nein
Temperaturbereich [°C]: 25-85
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Gesamtkapazitat [I]: 24

Abmessungen (LxBxH): 125 x 39,5 x 34 cm
Gewicht: 22 kg

Versandmafie (LxBxH): 127,5 x 44 x 26 cm
Versandgewicht: 25,6 kg

Lieferset:

- Bain Marie

- GN 1/2 Behalter (4 Stk.)
- Deckel (4 Stlck)

- Schutzglas

- Montagezubehor

- Benutzerhandbuch

WAS MACHT UNSEREN BEMAR - LEBENSMITTELHEIZGERAT UNTERSCHEIDET?

GroBes Fassungsvermogen - insgesamt 24 Liter in vier GN-Behaltern

Konvektionserwarmung - es besteht keine Gefahr, dass Lebensmittel anbrennen

Leistung 1800 W - ermdglicht ein schnelles Aufheizen des Gerats und eine effiziente Aufrechterhaltung der Temperatur
Temperaturregulierung - fiir die meisten Produkte reicht ein Bereich von 25 bis 85 °C aus

Digitale Anzeige - erleichtert die Kontrolle der aktuellen Temperatur im Gerat

Bain Marie 4 x GN 1/2 von Royal Catering
Bain Marie RCBM-4B von Royal Catering ist ein universelles Gerat zum Erhitzen und Aufrechterhalten der optimalen
Temperatur von Speisen - einschlief8lich: Suppen, Eintépfe, Saucen, Fleisch, Kartoffeln, Reis.

Es eignet sich fir Restaurants, Fast-Food-Bars, Catering-Unternehmen, Hotels und Konferenzeinrichtungen. Uberall dort, wo es
darum geht, in kurzer Zeit eine grof3e Anzahl an Gerichten zu servieren, z.B. in der Mittagspause.

Royal Catering Catering-Heizung - Eigenschaften

Bain Marie RCBM-4B der deutschen Marke Royal Catering ist eine universelle Ausristung fur die professionelle
Gastronomie. Bequem und praktisch - Sie sparen Zeit beim Zubereiten und Erhitzen von Speisen und kénnen so eine grof3e
Anzahl von Mahlzeiten gleichzeitig servieren.

Aus diesem Grund eignet es sich perfekt fir Fast-Food-Restaurants, Bars, Cafés und Hotels. Hervorragende Qualitat und
Langlebigkeit garantieren einen langjahrigen, zuverlassigen Einsatz.

LEISTUNG

Die hohe Leistung von 1800 W sorgt fur eine schnelle und effektive Erwarmung des Gerats auf die gewlnschte Temperatur.
Das Bain Marie Royal Catering ist darauf ausgelegt, die Warme langer zu speichern und so Energie zu sparen.
Konvektionserwarmung (Wasser wird direkt erhitzt und Gbertragt die Warme dann auf Behalter mit Lebensmitteln) verhindert
Verbrennungen.

GROSSE KAPAZITAT

Das Gesamtvolumen von 24 Litern ermdglicht das gleichzeitige Erhitzen groBer Mengen an Gerichten. Das RCBM-4B-Set
umfasst 4 GN 1/2-Behalter mit einer Tiefe von 100 mm. Sie kénnen jederzeit entfernt werden, was das Beflllen und Waschen
erleichtert. Im Set sind auch passende Edelstahldeckel enthalten, die die Warme speichern und den Inhalt der Behalter vor
Verunreinigungen aus der Luft, z. B. Staub, schitzen.

DURCHDACHTES DESIGN

Durch die prazise Temperaturregelung im Bereich von 25-85 °C kénnen Sie die Hitze fur die meisten Arten servierter Gerichte
optimal wahlen. Der eingebaute Thermostat regelt die Parameter und reduziert so den Stromverbrauch. Bamar Royal Catering
verflugt auBerdem Uber ein Ubersichtliches elektronisches Display, das die Temperatur im Inneren des Gerats anzeigt, und ein

generiert in shopGold



Licht, das den Betriebsstatus anzeigt.

Das durchdachte Design des RCBM-4B-Modells erleichtert den taglichen Gebrauch. Der eingebaute Wasserhahn ermaglicht
ein bequemes Entleeren des Wassers aus dem Innenraum. Die im Set enthaltenen GN-Behalter kénnen je nach aktuellem
Bedarf frei angeordnet und austauschbar mit anderen verwendet werden. Eine zusatzliche Glastheke oben hilft beim
Kundenservice und verbessert den Betrieb der Backerei oder des Cafés.

WIDERSTANDSFAHIGKEIT

Hochwertige Materialien, aus denen das Royal Catering Bain Marie gefertigt ist, garantieren die Langlebigkeit und das
asthetische Erscheinungsbild des Gerats. Edelstahl korrodiert nicht, kommt nicht mit Lebensmitteln in Berihrung und dank
seiner glatten Oberflachen ist die Einhaltung der Hygiene einfach. Der vordere Teil des Wasserbads und die obere Theke
bestehen aus langlebigem und sicherem gehartetem Glas. Diese Elemente schiitzen den Inhalt und ermdglichen gleichzeitig
die Prasentation der Lebensmittel gegentber den Kunden.

PROBLEMLOSE BETRIEB

Das RCBM-4B-Gerat ist aufgrund seines modularen Aufbaus und der glatten Oberflachen leicht sauber zu halten. Es ist
auBerdem mit vier Beinen ausgestattet, die es stabilisieren und verhindern, dass es sich bewegt. Das Netzkabel wurde
verstarkt, um seine Haltbarkeit zu erhéhen. Zusatzlich verfiigt das Bain Marie (iber eine Sicherung, die vor Uberhitzung und
Folgeschaden schutzt.
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